
Расширьте с котлетной головкой возможности шприца до гамбургерной машины. 

Можно выпускать до 1000 котлетных шайб в час. 

У всех шайб будут одинаковые вес и размер, тем самым Вы достигнете постоянного качества продукта.

Простые монтаж, использование и очистка облегчают процесс производства.
Эргономичная работа

Низкая стоимость приобретения

ПОРШНЕВОЙ ШПРИЦ ОСКАР20 + КОТЛЕТНАЯ ГОЛОВКА ОБЕСПЕЧИВАЮТ  
ПОЧТИ ПРОМЫШЛЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО ГАМБУРГЕРОВ 



ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕТЕ

Тип : BH4
Соединение: Фланец 73 мм 
Управление : вручную
Производительность макс.: 1000 порций в час 

Котлетная головка BH4

Целевые группы
Котлетная головка – практичное решение для 
больших и малых колбасных цехов, ресторанов, 
поставщиков закусок, точек общепита, столовых и т.д. 

Различные формы
Поставляются различные стандартные формы шайб. 
Кроме того, возможно специальное исполнение по 
запросу. Смена продукта осуществляется сменой 
формующих шайб. 

Порционирующие автоматы
Котлетная головка BH4 может поставляться с нашими 
порционирующими автоматами, такими, как Kompakta 
2-30 или F-Line вакуумными шприцами. Тем самым 
процесс производства еще более автоматизируется и 
желаемый вес можно задать на шприце.

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr. 20
D-89542 Herbrechtingen

Telefon: +49 7324 172 0
Fax: +49 7324 172 44

www.frey-online.com
info@frey-online.com

Формы Вес 
(г)

Высота 
(MM)

Диаметрser
(MM)

110 17 90

130 17 100

160 17 110

160 25 90

150 17 95x95

160 25 80x80

100 17 100x75

150 25 100x75

https://www.youtube.com/watch?v=NGXQSXMAFUk


